
	Название отчета
	Типовой бизнес – план открытия автолавки (автофургона) для осуществления нестационарной торговли (сегмент стритфуд). 

(обновление декабрь 2008)

	Название компании-исполнителя
	Маркетинговое Агентство Step by Step

	Дата выхода отчета
	12.01.2009

	Количество страниц
	85 стр.

	Язык отчета
	русский

	Стоимость (руб. или $)
	 19 000 руб.

	Краткое описание отчета (предмет исследования, основные блоки) – не более 2-х абзацев
	Предмет исследования: рынок автолавок (сегмент сритфуд)г. Москвы
Цель проекта: Создание проекта по предоставлению услуг в сфере общественного питания в автолавке (сегмент стритфуд)
Методы сбора информации: кабинетное исследование.

Бизнес - план содержит следующие основные блоки:

1. Описание услуг автолавки 
2. Анализ рынка автофургонов в сфере общественного питания 
3. Маркетинговый план открытия автолавки 

4. План сбыта

5. Организационно-управленческая структура предприятия

6. Финансовый план

7. Нормативная база

8. Организационный план

К бизнес-плану прилагается финансовая модель в Microsoft Excel. Предлагаемый бизнес–план может являться основой для написания бизнес-плана для Вашего проекта.
Выдержки из исследования:
Основной сферой применения автофургонов является общественное питание. Это объясняет широкое распространение стритфуда как сегмента общественного питания. К основным видам продукции, которую готовят в автолавках, можно отнести: хот-доги, шаурма, пицца, лапша, пирожки, блины, пончики, куры-гриль.
Низкие цены продаж на продукцию этого сегмента (в среднем от 60 до 80 рублей за единицу), компенсируются небольшими текущими расходами на обслуживание клиентов и производство. Для разных форматов проходимость разная: если это пироги, то при среднем чеке в 50 руб. минимальная проходимость — 120–130 человек в сутки. В наиболее людных местах, по данным экспертов, одна торговая точка может обслуживать и до 500 человек в день. При продаже сопутствующих товаров (чай, кофе, напитки), выручка существенно увеличивается. В целом рентабельность автокафе может достигать 40%, хотя в большинстве случаев этот показатель составляет 25–30%. Помимо местоположения, на рентабельность влияет сезонность бизнеса — зимой оборот падает примерно на 30%, а в сильные морозы — до 50%

	Подробное оглавление/содержание отчета
	ОГЛАВЛЕНИЕ

РЕЗЮМЕ ПРОЕКТА
Суть проекта

Долгосрочные и краткосрочные цели проекта

Расчетные сроки проекта

Резюме комплекса маркетинга (4P) услуг

Стоимость проекта

Источники финансирования проекта

Выгоды и риски проекта

Экономические показатели эффективности проекта

ОПИСАНИЕ УСЛУГ

Функциональное назначение услуг

Вилы услуг 
Стоимость услуг, принятая концепция ценообразования

Требования к контролю качества

Возможности для дальнейшего развития продукции

Патентно-лицензионная защита услуг и сертификация
АНАЛИЗ РЫНКА

Анализ положения дел в отрасли

Текущая ситуация в отрасли

Автолавки 

Аптеки 

Колбасные лавки 

Молочные лавки 

Цветочные лавки 

Хлебные ларьки 

Универсальные автолавки 

Мобильные пункты быстрого питания 

Факторы, влияющие на отрасль 

Тенденции развития отрасли 

Общие данные о рынке

Объем рынка, потенциальная емкость рынка

Ценообразование на рынке

Конечные потребители

Потенциальные потребители услуг

Сегментация потребителей по их потребностям

Выбор и обоснование целевого сегмента 

Конкурентный анализ

Описание и анализ потенциальных конкурентов

Стардог!S

Крошка-картошка 

Теремок 

МАРКЕТИНГОВЫЙ ПЛАН

Уникальное достоинство услуги, позиционирование

Цены, ценовая политика. Обоснование цены на услуги.

Порядок осуществления продаж, обоснование гарантий сбыта услуги

Концепция рекламы и PR. Программа по организации рекламы.

ПЛАН СБЫТА

Организация сбыта, каналы сбыта
Оценка и обоснование необходимых ресурсов 
Оценка постоянных и переменных затрат при оказании услуг 

План реализации товара на расчетный период 

Функциональное решение 

Выбор и обоснование типа организации 

ОРГАНИЗАЦИОННО-УПРАВЛЕНЧЕСКАЯ СТРУКТУРА

Специализация, количество и состав сотрудников

Затраты на оплату труда

ФИНАНСОВАЯ ЧАСТЬ БИЗНЕС-ПЛАНА

Объем финансирования 

Состав и характер затрат на реализацию проекта 

Принципы расчета постоянных и операционных расходов 

Параметры финансовой части бизнес-плана 

Основные формы финансовых расчетов 

Отчет о прибылях и убытках 

Cash Flow (план движения денежных средств)
График окупаемости проекта 
Показатели эффективности проекта 

Внутренняя форма рентабельности, возврата инвестиций, IRR 
Срок окупаемости дисконтированный, точка безубыточности 
НОРМАТИВНАЯ ИНФОРМАЦИЯ

Нормативная база

ОРГАНИЗАЦИОННЫЙ ПЛАН ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ ПРОЕКТА

ПРИЛОЖЕНИЯ

	Перечень приложений к отчету
	Приложение 1. Требования к организации работы объектов мелкорозничной сети 
Приложение 2. Получение лицензии на нестационарную торговую деятельность 

Приложение 3. Выдержки из Санитарно-эпидемиологических правил СП 2.3.6.1079-01

Приложение 4. Документы, необходимые для регистрации контрольно-кассовой техники 

Приложение 5. Выдержки из ФЗ РФ «Об обществах с ограниченной ответственностью» 

Приложение 5. Документы, необходимые для регистрации ООО
Приложение 7. Выдержки из Главы 26-2 НК «Упрощенная система налогообложения»

	Количество и названия таблиц, диаграмм, графиков
	Диаграмма 1. Соотношение различных типов автофургонов 

Диаграмма 2. Доля аптек в структуре автолавок 

Диаграмма 3. Количество собственных автолавок у некоторых мясокомбинатов, шт. 
Диаграмма 4. Соотношение цветочных палаток и цветочных салонов в Москве, % 

Диаграмма 5. Количество пунктов нестационарной торговли в России , шт. 
Таблица 1. Факторы, влияющие на отрасль

Таблица 2. Оценка и характеристика сегментов потребителей (физические лица) услуг автолавки (стритфуд)

Таблица 3. Психографические характеристики потенциальных потребителей услуг автолавки 

Таблица 4. Сравнительная характеристика основных игроков рынка стритфуд 

Таблица 5. Перечень блюд, предлагаемых в автолавке (стритфуд)

Таблица 6. Перечень напитков, предлагаемых в автолавке (стритфуд)

Таблица 7. Производственное оборудование
Таблица 8. Перечень необходимого инвентаря 

Таблица 9. План реализации товара на 2 года 

Таблица 10. Штатное расписание
Таблица 11. Затраты на открытие организации 
Таблица 12. Постоянные и переменные издержки 
Таблица 13. Отчет о прибылях и убытках 

Таблица 14. Cash Flow
Таблица 15. График окупаемости проекта по месяцам
Таблица 16. Точка безубыточности 
Таблица 17. Календарный план осуществления проекта 
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